Bolachinhas de Natal!

Mate\il e equipamento

1 tigela .

papel vegetal

tabuleiro de ir 0 forno
peliCula aderente
cortadores ou £ormas para Cortar as bolachas
1 espatula

1 batedeira elétriCa
Forno

rolo da massa

Ingredientes
gr farinha
180 gr aGUCar EN
1 pitada de sal fino =
808r de manteiga
1 0VO
1 colher cha de agucar baunilhado

Procedimento .

Misturam-se todos O0s ingredientes huma tigela Com a batedeira
elétrica ha VeloCidade média até formar uma bola que descola da
tigela.

Ebrola-se a massa em pelicula aderente e deiXa-se repousar ho frio
cercCa de 10 min.

Entretanto prepara @ banhCada/mesa para estenhder a massa. Polvilha
superficie com farinha e seleCioha as formas ou cortadores que
queres usar para Cortar a massa. ’
Tira @ massa do frio e estende-a sObre a supernfiCie’ polvilhada com a
a)uda de um rolo até teres uma espessura de cer€a de meio cm.

(Usa Os cortadores para fazer as formas das bolachas e com uma
espdtula ColoCa-as hum tabuleiro de ir @0 forno forrado com papel
vegetal.

Deixa as bolachas ho forho cerCa de 7 min. @ 200°C. Ou até fiCarem
com os rebordos dourados.

‘Podes depois decora-las com pasta de aGUCar (usas doce para Colar a
pasta as bolachas).
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